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Conditions du « test »


(Menu)





�





Echauffement (Apéritif)





« Kil » royal


Crème de « mur » (cuvée réservée aux marathoniens !)





Environnement du test (Entrées de saison…)





Froid « grave » de…canard


Gelée « doigt »


« Caille » royale 





Types de séances (pour bien commencer…)





Tartan saumoné  (servi en…boucle)


Cuisseau mariné dans son « cent »


Gratinée de « mil » (céréale…ment délicieux !) 





Pour terminer…





« Cannes » farcies au lactique délicieux


(cuisson « à l’étouffée » et servi dans son « jus »…ou ce qu’il en reste !)  


Escarres…gros à l’infortune du « peau »





Retour au calme (Fromages)





A « pattes »…molles !





Conclusion (dessert)





Pêche « d’enfer »…au naturel !





A proscrire…





EPOle de « beauf »…sauce « piquante » (AOC !)





Ultime conseil : importance de la mise au « verre » !
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Bonne Année


2010 !
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